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Liste Fournitures, 2nd BAC PRO Métiers de 
l’Hôtellerie et Restauration 

Le lycée est engagé dans une démarche de développement durable et vous encourage à acheter des articles d’occasion et à 
réutiliser les fournitures qui sont en bon état. 

DISCIPLINES ACHATS DE LIVRES OU FICHIERS FOURNITURES ASSOCIEES 

Anglais  - 1 porte-vues (environ 120 vues) 

Espagnol 
 

- 1 cahier A4 200 pages pour toutes les classes 

PSE  
- 1 porte-vues (200 vues) 
- 1 paquet de feuilles simples 

Sciences appliquées 
  

- 1 porte-vues (200 vues) 
- 1 paquet de feuilles simples  

Cuisine et 
Restaurant 

 

- 1 classeur à levier avec des pochettes transparentes  
- 12 intercalaires 
- 1 cadenas pour casier (2 clés) 
- 1 briquet 
- 1 clé USB 
- 1 bloc note 

Gestion appliquée et 
Mercatique 

Gestion Appliquée 2de Bac Pro 
Famille des Métiers de l'Hôtellerie 
Restauration 
Édition 2021 Éditeur : NATHAN 
Technique 
ISBN : 978-2-09-167256-4 
Parution : Mai 2021 
Nombre de pages : 168 pages 
Prix TTC : 21.90 €  

- 1 chemise élastique à rabat 
- 1 paquet de sous chemise papier 
- 1 paquet de feuilles doubles 

Français et Histoire-
Géo 

 

- un classeur grand format  
- intercalaires  
- pochettes plastique  
- feuilles simples et doubles blanches à grands carreaux 
- 4 à 5 surligneurs 

Mathématiques 

 

- 1 porte-vues 40 à 50 vues 
- 1 paquet de feuilles simples 
- Calculatrice scientifique (au choix) 

 CASIO GRAPH 25+E 
 CASIO GRAPH 35+E 
 NUMWORKS 

Arts appliqués 

 

 - 1 crayon de papier HB 
 - 1 gomme blanche 
 - 1 grand cahier de travaux pratiques 
 - 1 boite de 12 crayons de couleurs 
 - 1 boite de 12 feutres 
 - 1 paquet de feuilles à dessin 180gr/m2 format 24x32cm. 
 - 1 paquet de feuilles de calque 
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Liste Fournitures, 1ère BAC PRO Cuisine et 
Commercialisation et Services en Restauration 

Le lycée est engagé dans une démarche de développement durable et vous encourage à acheter des articles d’occasion et à 
réutiliser les fournitures qui sont en bon état. 

DISCIPLINES ACHATS DE LIVRES OU FICHIERS FOURNITURES ASSOCIÉES 

GESTION APPLIQUÉE   
1 porte vue (200 vues) 
1 paquet de feuilles doubles 
1 Clé USB Obligatoire 
1 Calculatrice Obligatoire 

ESPAGNOL 
 

1 cahier A4 200 pages pour toutes les classes 

PSE  1 porte-vues (200 vues) ou prendre celui de la 2de 
1 paquet de feuilles simples 

Sciences appliquées 
 

1 porte-vues (200 vues) ou prendre celui de la 2de 
1 paquet de feuilles simples 

Cuisine 

Bac Pro cuisine Technologie Culinaire Nouvelle édition 
2017 
classe de 1re édition DELAGRAVE Lanore 
ISBN : 978-2-206-30371-0EAN-13 : 9782206303710 Support : Pochette 
élève 

1 classeur A4, des transparents 
1 cadenas pour casier (2 clés) + 1 porte vue A4 + 
1 stylo 4 couleurs + 1 briquet + 1 calepin /carnet 
personnel répertoire de recette cuisine format 
poche 
1 clé USB 

Restaurant 

Culture professionnelle du service 
Editions : Nathan Technique. 
Auteur(s) : V. Amar, S. Bernat, J. Choquet, A. 
Colnot, S. Deschênes, F. Garivet, M. Martinelle, 
A. Mathieu, S. Melendez, G. Mondon, J. Plessis, 
O. Vapaille 
Prix : 23,90€ 
ISBN / 9782091675848 

1 porte vue (60 vues pour TP) 
1 crayon à papier 
1 gomme 
 
1 Classeur A4 rigide 4 anneaux 
4 intercalaires avec 10 onglets 
50 pochettes transparentes 
1 clé USB 
1 cadenas pour casier (2 clés) 

Anglais 

 
1 porte-vues (environ 120 vues) 

Français / Histoire-Géo 

 

Un classeur grand format + intercalaires + feuilles 
simples et doubles blanches à grands carreaux. 
1 carnet format A5 90 pages 

Mathématiques 

 

Un porte-vues 40 à 50 vues  
Un paquet de feuilles simples  
Calculatrice scientifique (au choix) 

 CASIO GRAPH 25+E 
 CASIO GRAPH 35+E 
 NUMWORKS  

Arts appliqués 

 

1 crayon de papier HB 
1 gomme blanche 
1 grand cahier de travaux pratiques (celui de l’an 
dernier peut être réutilisé s’il n’est pas totalement rempli) 
1 boite de 12 crayons de couleurs  
1 boite de 12 feutres 
1 paquet de feuilles à dessin 180gr 24x32cm. 
1 paquet de feuilles de calque 
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Liste Fournitures, Terminale BAC PRO Cuisine et 
Commercialisation et Services en Restauration 

Le lycée est engagé dans une démarche de développement durable et vous encourage à acheter des articles d’occasion et à 
réutiliser les fournitures qui sont en bon état. 

DISCIPLINES ACHATS DE LIVRES OU FICHIERS FOURNITURES ASSOCIEES 

Anglais 
 

1 porte-vues avec 120 pages environ  

Gestion appliquée 
et mercatique 

Même livre qu’en classe de 1ère. Si 
l’élève n’était pas en 1R à JDA il 
devra l’acheter…. 
Gestion appliquée - 1re/Tle Bac Pro 
Cuisine – CSR (avril 2022) 
Éditeur : NATHAN TECHNIQUE 
ISBN : 9782091675800 
Prix indicatif : 24,50 € TTC 

1 porte vue (200 vues) 
1 paquet de feuilles doubles 
1 calculatrice 
1 clé USB 

ESPAGNOL 
 

1 cahier A4 200 pages pour toutes les classes 

Sciences 
appliquées  

1 porte-vues (200 vues) ou prendre celui de 2de – 1ère 
1 paquet de feuilles simples 

PSE  1 porte-vues (200 vues) ou prendre celui de 2de – 1ère 
1 paquet de feuilles simples 

Restaurant 

Culture professionnelle de la cuisine 
1ère, terminale  
Editions : Nathan Technique. 
Auteur(s) : V. Amar, S. Bernat, J. Choquet, A. 
Colnot, S. Deschênes, F. Garivet, M. Martinelle, 
A. Mathieu, S. Melendez, G. Mondon, J. Plessis, 
O. Vapaille 
Prix : 23,90€ 
ISBN / 9782091675848 
 

A acheter : 
Delagrave Référence Connaissance des denrées 
et boissons STHR (2024) 
Avril 2024 
ISBN : 978-2-206-11058-5                 Prix : 28,50€ 

1 classeur A4 rigide 4 anneaux 
1 intercalaire avec 10 onglets  
50 transparents 

1 ardoise + feutre effaçable 
1 clef USB  
1 cadenas (pour casier 2 clés) 

TP cuisine 

Livre acheté en seconde  
La cuisine de référence : techniques 
et préparations de base, fiches 
techniques de fabrication 
Auteur : Michel Maincent  
Edition : BPI.  

1 Cadenas pour casier (2 clés) +1 porte vue A4 (80 vues) + 1 stylo 
quatre couleurs + 1 briquet + 1 calepin carnet  
de notes format de poche avec répertoire pour noter les recettes 
de cuisine (possibilité de garder le même que 1R si en bon état et 
si il y a encore de la place) 
1 clé USB 

Français et Histoire-
Géo  

Un classeur grand format + 4 intercalaires + + feuilles simples et 
doubles blanches à grands carreaux. 

Mathématiques 

 

Un porte-vues 40 à 50 vues  
Un paquet de feuilles simples  
Calculatrice scientifique (au choix) 

 CASIO GRAPH 25+E 
 CASIO GRAPH 35+E 
 NUMWORKS  

Arts appliqués 

 

1 crayon de papier HB 
1 gomme blanche 
1 grand cahier de travaux pratiques (celui de l’an dernier peut être 
réutilisé s’il n’est pas totalement rempli) 
1 boite de 12 crayons de couleurs  
1 boite de 12 feutres 
1 paquet de feuilles à dessin 180gr/m2 format 24x32cm. 
1 paquet de feuilles de calque 

 


